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Menu "Autour des fruits"

 Le repas du 8 avril tournait autour des fruits cuits.

 L'équipe de cuisine, avec l'aide d'un cuisinier de la société "API FRUIT", nous a préparé un menu aussi étonnant
que succulent !

 Salade fraicheur aux agrumes (avocat, pamplemousse, poires et crevettes)

 Salade de mâche avec du jambon de pays, des cubes de pêches et cerneaux de noix

 Salade mêlée avec dés de jambon, emmental et cubes de poires

 Rillettes de thon avec des cubes de pêches

 Aiguillettes de poulet, poires miel 4 épices

 Sauté de canard, joue de mangue

 Riz Basmati

 Fromage

 Coupe de pommes

 (pommes barba papa, pain d'épice, spéculos

 ou caramélisées au wok)

 Chocolat chaud chantilly

 Spéculos et brisures amandes/noisettes

 Merci à tous les personnels pour leur investissement.
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